
HAUSGEMACHTE GLACE UND SORBETHAUSGEMACHTE GLACE UND SORBET

Café  i   Joghurt  i   Kokos   
Schokolade  i   Vanille

Ananas-Basilikum  i  Zwetschgen
birnen-ingwer 

Kugel  ii   4.50      Rahm  ii   2.50

klassikerklassiker

GEBRANNTE CRÈME  ii   9.00
SchlagrahmSchlagrahm

GEBRANNTE CRÈME  ii   12.00
hausgemachte Vanilleglace – hausgemachte Vanilleglace – SchlagrahmSchlagrahm

gerührtes zuger eiskaffee  ii   14.00
kaffeeglace – Zuger Kirsch – Schlagrahmkaffeeglace – Zuger Kirsch – Schlagrahm

LAUWARMES SCHOGGITÖRTLI  ii   16.00
hausgemachte Joghurtglacehausgemachte Joghurtglace

KIRSCHTORTE  ii   9.00
Confiserie Strickler – ZugConfiserie Strickler – Zug

jetzt aktuelljetzt aktuell

affogato al caffè  ii   8.00
vanilleglace vanilleglace – espresso– espresso

Café Gourmand ii   17.00
mini  desserts mit kaffee oder Espressomini  desserts mit kaffee oder Espresso

dessert mit schussdessert mit schuss

auswahl von vier sorten  ii   16.00

auswahl von sechs sorten  ii   22.00

ANANAS-BASILIKUM SORBET  ii   11.00
 G in  G in 

birnen-ingwer Sorbet  ii   11.00
 Vie ille Poire  Vie ille Poire 

käsekäse

Zwetschgen sorbet  ii   11.00
 Vie ille Prune  Vie ille Prune 

caramelköpfli  ii   9.00
schlagrahmschlagrahm


